
Information
짙은 루비빛의 마르사네는 블랙베리와 말린 자두, 블랙커런트의 
진한 향과 숙성에서 배어나오는 머스크 향이 조화를 이룬다.
섬세한 탄닌과 산미, 과즙 맛의 균형이 훌륭하며 매끄러운 질감을
갖고 있다.
주 동안 오크통에서 발효 후, 병입 전 개월 동안 오크 배럴에 주 동안 오크통에서 발효 후, 병입 전 개월 동안 오크 배럴에 
넣어 숙성한다. 온도와 습도를 잘 맞춘다면 ~년 장기숙성이 
가능하다.

마르사네는 꼬뜨 드 뉘의 가장 북단에 위치한 산지로, 그랑크뤼
나 프르미에 크뤼는 없지만 가격대비 만족도가 뛰어난 레드, 
화이트, 로제 와인으로 와인애호가들에게 인기 높은 곳이다.

Tip

레드 와인

프랑스 > 부르고뉴 / 루이자도

피노누아 %

ml

굽거나 찐 붉은 육류요리, 부드럽게 조리한
소고기, 버섯 리조또

Type

Country / Winery

Grape Variety

Capacity

Food Matching

+ 당도          1        2        3       4       5

+ 산도          1        2        3       4       5

+ 바디          1        2        3       4       5

진한 과일 향과 오크 향이 어우러지는 
우아한 와인

루이자도 마르사네
루즈

Louis Jadot Marsannay Rouge

http://www.shinsegae-lnb.com
Tel: 02-727-1685


